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Willkommen, guten Appetit und viel

Ihre Ansprechpartner

Waldgaststätte Eckernworth

Hermann-Löns-Str. 19
29664 Walsrode

Tel. 05161 5761
Fax 05161 1878

webmaster@eckernworth.de
www.eckernworth.de

Rudolf und 
Markus Meyer
und ihr Team sind 
gern für Sie da!

Ausfl ugsziele
• Vogelpark Walsrode, Heide-Park, Serengeti-Park 

• Heideklöster, Hügelgräber, Heidemuseum, Iserhatsche 

• Hermann-Löns-Grab 

• Krelinger Heide, Grundloses Moor, viele Naturschutzgebiete

• Zierkerzen-Schnitzerei Walsrode • Backtheater

• Ginseng-Farm

• Verden, Celle, Lüneburg u. v. m.

Typisch Eckernworth

• Fangfrischer Fisch aus der hauseigenen Teichanlage 

• Köstliche Heidespezialitäten, z. B. Heidschnuckengerichte 
 Spargel, Heidekartoffeln, Buchweizentorte, Heidelbeer-
 pfannkuchen, Wild, Ente, Gans...

• kurzfristiges à-la-carte-Essen für Gruppen bis 50 Personen

• freundliche Bedienung, leistungsstarker Service

Ausflugsziele
•	 Weltvogelpark Walsrode, Heide-Park, Serengeti-Park

•	 Heideklöster, Hügelgräber, Heidemuseum, Iserhatsche

•	 Hermann-Löns-Grab

•	 Krelinger Heide, Grundloses Moor,  
viele Naturschutzgebiete

•	 Zierkerzenschnitzerei Walsrode

•	 Ginseng-Farm

•	 Verden, Celle, Lüneburg u. v. m.

•	 Naturteichanlage mit Heidschnuckenherde

Typisch Eckernworth
•	 Fangfrischer Fisch aus der hauseigenen Teichanlage

•	 Köstliche Heidespezialitäten, z.B. Heidschnucken- 
gerichte, Spargel, Heidekartoffeln, Buchweizentorte, 
Wild, Ente, Gans . . .

•	 Freundliche Bedienung, leistungsstarker Service

Wir und das gesamte Team
der Waldgaststätte Eckernworth 
sind gern für Sie da! 

Waldgaststätte Eckernworth
Hermann-Löns-Straße 19
29664 Walsrode
Telefon 05161 5761
Fax 05161 1878
info@eckernworth.de
www.eckernworth.de

Rudolf Meyer

Ihre Ansprechpartner

Markus Meyer

Willkommen, guten Appetit und viel Spaß in der Waldgaststätte Eckernworth!
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In kleiner oder großer Runde, in festlicher oder ausgelassener Stimmung, mit 
Spaßprogramm oder Naturerlebnis, zum Büfett, Schlemmen, Grillen oder  
Kaffee und Kuchen, als Zwischenstopp oder Ausflugsziel – in der Waldgast
stätte Eckernworth ist alles denkbar und so gut wie nichts unmöglich!

Die Waldgaststätte besteht schon seit über 200 Jahren, davon 65 Jahre in 
Hand der Familie Meyer. Die ruhige Lage am Stadtrand von Walsrode, di-
rekt am Stadtwald, die konstant gute Küche, unser engagiertes Team und 
vor allem die Vielzahl unserer Angebote haben uns zu einem beliebten Ziel 
für Reisegesellschaften, Gruppen und Vereine werden lassen.

Wir freuen uns, Sie bald bei uns begrüßen zu dürfen!
Natürlich sind wir Ihnen gern bei der Planung Ihres Aufenthaltes

bei uns behilflich. Rufen Sie uns an!

Ihr Waldgaststätte Eckernworth Team!

Räumlichkeiten 
für bis zu 200 Personen

Zwei kombinierbare Säle 
für bis zu 200 Personen

Kaminzimmer für 40 Pers.
Restaurant für 60 Pers.

Große überdachte 
Sommerterrasse

Biergarten für 200 Pers. 
mit Grillstation und  

Aktionsbühne
Doppelkegelbahn

Eigene Teichwirtschaft 
mit Heidschnuckenherde

Erlebnisprogramme
Zentrale Lage 

im Städtedreieck Ham-
burg, Hannover, Bremen
Ausreichend Parkplätze 

für Pkw und Busse

Barrierefrei (auch WC)

Willkommen, guten Appetit und viel Spaß in der Waldgaststätte Eckernworth!

Waldgaststätte
Eckernworth



Unsere besonderen Bus-Gruppen-Angebote!
	 Rund ums Jahr 2027	 Gruppen ab 20 Personen

November - Februar	 Heidjer-Grünkohlplatte satt
	 Grünkohl mit Heidjer-Pinkel, Kasseler,  
	 Bauchfleisch und Schinkenwurst, 
	 dazu frische Heidekartoffeln und Bratkartoffeln.	 Preis pro Person 23,50 G
	 (Mit Programm siehe Seite 7.)

25. Februar - 12. April 
außer Ostern	 Stint- und Fischbüfett
	 Im März ist Stint-Saison. Dieser leckere kleine Fisch gehört zur 
	 Lachsfamilie und wird nur kurze Zeit gefangen. Ein leichter Gurken-
	 geruch ist für ihn typisch. Wir servieren Ihnen gebratenen Stint und eingelegten, 
	 marinierten Stint. Außerdem gibt es noch weitere gebratene und gedünstete Fischfilets, 
	 verschiedene Matjesspezialitäten, Dillsauce, Senfsauce, Bratkartoffeln, 
	 Speckkartoffelsalat, Heidekartoffeln sowie Gurken- und Floridasalat.	
	 Ein Fleischgericht ist auch dabei!   (Mit Programm siehe Seite 7 und 12.)	 27,50 G

Karfreitag, 26. März	 Karfreitags-Fischbüfett
	 Räucherspezialitäten von Lachs und Forelle, Cocktail von 
	 Meeresfrüchten, gebackene Tintenfischringe mit Cocktailsauce. 
	 Außerdem gibt es noch weitere gebratene und gedünstete Fischfilets, 
	 verschiedene Matjesspezialitäten, Dillsauce, Senfsauce, Bratkartoffeln, 
	 Speckkartoffelsalat, Heidekartoffeln sowie Gurken- und Floridasalat.

	 Mit Rundfahrt (ca. 2 Stunden) und Kaffeegedeck	 Preis pro Person 47,50 G

Ostermontag, 29. März	 Zum Osterfest
	 Wir verwöhnen Sie mit einem leckeren Osterbüfett, 
	 natürlich mit den Osterspezialitäten. 
	 Ab 13:30 Uhr Akkordeonmusik 
	 zum Mitschunkeln und Mitsingen. 
	 Zwischendurch gibt es ein Kaffeegedeck. 
	 Gegen 16:00 Uhr endet dieser schöne Nachmittag.

	 Osterbüfett, Musik und Kaffeegedeck	 Preis pro Person 41,00 G

21. April - 24. Juni	 Zur Spargelzeit empfehlen wir:
	 Frischen deutschen Stangenspargel mit
	 niedersächsischem Katenrauchschinken, Schnitzel, 
	 zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und Kartoffeln.

	 Spargel „satt“ mit Suppe und Dessert	 Preis pro Person 35,80 G	

	 (Mit Programm siehe Seite 7, 10 und 12.)

Ganzjährig	 Knuspriger Krustenschinkenbraten
	 Knuspriger Krustenschinkenbraten – soviel wie jeder möchte –
	 mit dunkler Biersauce, gemischtem Gemüse, Sauerkraut 
	 und Heidekartoffeln.
	 (Mit Programm siehe Seite 8 und 12.)                                     Preis pro Person 19,90 G

Spargeleinkauf beim

Spargelbauern direkt ab Hof

möglich (wetterabhängig)

Preisknaller
nur bei uns

2027 schon

      ausgebucht!

Neues
      Programm!

4
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Unsere besonderen Bus-Gruppen-Angebote!
	 Rund ums Jahr 2027	 Gruppen ab 20 Personen

Mai - September	 Wir grillen für Sie
	 Pute, Nackensteaks, Spare ribs und verschiedene Würste,  
	 dazu verschiedene Salate, Honig-Chilisauce, Brot und 
	 Kräuterbutter – soviel wie jeder möchte.
	 (Mit Programm siehe Seite 9 und 10.)	 Preis pro Person 24,50 G

außer Karfreitag	 Matjes- und Fischbüfett
	 Großes Matjesbüfett – bestehend aus: Matjes Hausfrauenart,  
	 Sherry-Matjes, Matjes in Sahne-Sauce, Äpfel, Weintrauben und  
	 Perlzwiebeln, Matjes mit Speckstippe und Bohnen.  
	 Außerdem gibt es noch weitere gebratene und gedünstete  
	 Fischfilets, Dillsauce, Senfsauce, Bratkartoffeln, Speckkartoffel- 
	 salat, Heidekartoffeln sowie Gurken- und Floridasalat.
	 Ein Fleischgericht ist auch dabei.
	 (Mit Programm siehe Seite 9 und 15.)	 Preis pro Person 24,50 G

Ganzjährig	 1/2 entknöcherte Ente
	 mit Apfelrotkraut, Kroketten  
	 und Heidekartoffeln.
	 (Mit Programm siehe Seite 20 und 21.)	 Preis pro Person 24,50 G

November - Dezember	 Gänsebraten à la Eckernworth
	 Gänsebrust und Gänsekeule mit Äpfeln und Rosinen, 
	 Apfelrotkraut, feinem Rahm, Heidekartoffeln und Kroketten, 
	 mit Suppe und Dessert.	 Preis pro Person 36,50 G
	 (Mit Programm siehe Seite 20.)

Ab Oktober bis März	 Spiegel-Karpfen „blau“ oder „Forelle Müllerin“
	 mit Sahnemeerrettich, zerlassener Butter, frischen  
	 Heidekartoffeln und Kopfsalat in Sahne mit Mandarinen,  
	 mit Suppe.

	 Für Nicht-Fischesser servieren wir 1/2 entknöcherte Ente, 
	 Apfelrotkraut, Sauce und Heidekartoffeln.

	 (Mit Programm siehe Seite 21.)	 Preis pro Person 24,50 G

Ganzjährig	 Heidschnuckenbraten – die Spezialität der Heide
	 mit feinem Rahm, Butterbohnen und 
	 Apfelrotkraut, gefüllter Birne mit Kronsbeeren, 
	 Heidekartoffeln und Kroketten, 
	 mit Suppe.	 Preis pro Person 29,90 G
	 Mit Besuch und Fütterung  
	 der eigenen Heidschnuckenherde	 Preis pro Person 31,90 G

Aus unserer

eigenen Teichwirtschaft

Sonderpreis!
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	 Unsere ganzjährigen 
	 Büfett-Angebote!	 Gruppen ab 25 Personen

	 Heidjer-Pellkartoffelessen
	 Den Berg Pellkartoffeln bearbeiten Sie selbst. Wir reichen dazu 
	 viele verschiedene Beilagen wie zum Beispiel verschiedene 
	 Matjessorten, Speckstippe, Senfeier, Schweinenacken, 
	 Hähnchenkeulen, verschiedene Quarksorten, 
	 Frikadellen und so weiter.	 Preis pro Person 21,80 G

	 Deftiges Heidjerschmaus-Büfett
	 Spanferkel-Sülze mit Remouladensauce, 
	 Heidjer-Knipp mit Gewürzgurke, 
	 Matjes nach Hausfrauenart, kleine Schnitzel  
	 und alles mit leckeren Heidjer Bratkartoffeln. 	 Preis pro Person 22,50 G

	 Abendvesper
	 Verschiedene Wurstspezialitäten, 
	 Fleischsalat mit gekochtem Ei, 
	 Käse und verschiedene Brotsorten.	 Preis pro Person 16,90 G 

	 dazu mit Forelle und Lachs 	 Preis pro Person 19,90 G

	 Eckernworther Kartoffelbüfett
	 Kartoffelsuppe, Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, 
	 Heidekartoffeln und Bratkartoffeln, dazu Spanferkelrücken  
	 mit glasiertem Karotten-Kohlrabigemüse, 
	 gebratenes Fischfilet mit Remouladensauce, 
	 Sour Cream und Matjesfilets mit Äpfeln und Zwiebeln 
	 in Hausfrauensauce.	 Preis pro Person 24,50 G

	 Schlemmerbüfett
	 Frischer Schweinebraten mit Sahnesauce, 
	 Fischfilet mit Dillsauce, Hähnchenschnitzel mit Currysauce,
	 Heidekartoffeln, Bratkartoffeln, Butterreis.	 Preis pro Person 22,50 G

	 Schnitzel-Büfett
	 Schnitzel paniert, Schnitzel mit Tomaten und Käse überbacken, 
	 Schnitzel mit Ananas/Pfirsich und Käse überbacken, 
	 Cordon bleu mit Schinken und Käse gefüllt, 
	 dazu Champignonrahmsauce, Sahnesauce, Paprikasauce,  
	 Gemüseplatte, Ketchup und Mayonnaise, Pommes frites,  
	 Kartoffelgratin, Kroketten, Reis und  
	 gemischte Salate der Saison.	 Preis pro Person 25,50 G
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Stint, Fisch und mehr
Gegen 11:00 Uhr erwarten wir Sie zu einer kleinen Betriebsführung in der Wals
roder Zierkerzenschnitzerei. Anschließend servieren wir Ihnen in der Waldgast-
stätte Eckernworth das Mittagessen. Früher ein Arme-Leute-Essen ist der Stint 
zu einem echten Gourmet-Essen geworden.

Im März ist Stint-Saison. Dieser leckere kleine Fisch gehört zur Lachsfamilie und wird nur kurze Zeit gefan-
gen. Ein leichter Gurkengeruch ist für ihn typisch. Wir servieren Ihnen gebratenen Stint und eingelegten, 
marinierten Stint. Außerdem gibt es noch weitere gebratene und gedünstete Fischfilets, verschiedene 
Matjesspezialitäten, Dillsauce, Senfsauce, Bratkartoffeln, Speckkartoffelsalat, Heidekartoffeln sowie Gur-
ken- und Floridasalat. Ein Fleischgericht ist auch dabei.

Nach dem leckeren Büfett gegen 13:45 Uhr gibt es eine neue Rund- 
tour mit unserer Gästeführerin (ca. 2 Stunden) durch die Region.	 Preis pro Person 30,50 G
24. Februar bis 11. April (außer Karfreitag und Ostern) – für Gruppen ab 20 Personen

Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 38,00 G

Leckerer Spargel mit Rundfahrt
Gegen 11:00 Uhr erwarten wir Sie zu einer kleinen Betriebsführung in der Wals
roder Zierkerzenschnitzerei. Anschließend servieren wir Ihnen: Spargelcreme
suppe, Portion frischen deutschen Stangenspargel mit niedersächsischem 
Katenrauchschinken und Schnitzel, Heidekartoffeln, zerlassener Butter und 
Sauce Hollandaise. Als Dessert gibt es Eis. Ab 14:00 Uhr begleitet unsere Stadt-

führerin Sie durch Dörfer abseits der Hauptstraßen. Die Rundreise (ca. 1,5 Stunden) führt Sie vorbei an idyl-
lisch gelegenen Bauernhöfen, Feldern, Tieren und Menschen, die ihre Dörfer liebevoll verschönert haben. 

Ab 15:30 Uhr Möglichkeit zum Kaffeetrinken.

Vom 21. April bis 24. Juni – für Gruppen ab 20 Personen	 Preis pro Person 37,80 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 45,30 G

Grünkohlspecial 
NUR vom 11. Februar

bis 21. Februar
Ihr Tagesausflug beginnt um 12:00 Uhr zum Mittagessen in der Waldgaststätte Eckernworth mit Heidjer 
Grünkohlplatte „SATT“ mit Kasseler, Pinkel, Bauchfleisch, Schinkenwurst und Heidekartoffeln. Alternativ 
für Gäste, die keinen Grünkohl essen möchten, bieten wir Jägerschnitzel an. Von 14:00 bis 16:00 Uhr mit 
Akkordeonmusik zum Mitschunkeln und Mitsingen. Sie haben am Nachmittag die Möglichkeit zum 
Kaffeetrinken mit frisch gebackenem Kuchen.

Wir bieten Ihnen dieses tolle Programm zu einem absoluten Sonderpreis	 pro Person 28,50 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 pro Person 36,00 G

UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027

Preisknaller
nur bei uns
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UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027
Jedes Jahr aufs Neue präsentieren Heidjer
Bernie und seine Crew mit Charme, Spaß
und Melone die besondere

„Bernie‘s Karneval Show 
                                           2027“
Vom 3. Februar bis 10. Februar 2027  
Zusatztermin: 8. Febr. 2027 (Rosenmontag)
Die Waldgaststätte Eckernworth verwandelt sich dann in eine 
„Närrische Hochburg“. Ab 3. Februar 2027 trainieren Sie Ihre 
Lachmuskeln! Büttenreden, Sketche, Musik und noch so eini-
ges mehr. Aktuelle Themen humorvoll aufgearbeitet für Bütt 
und im Saal. Bernie nimmt alle, besonders sich selbst, auf die 
Schippe. Sagen Sie dem Winter ade und kehren Sie bei uns ein, 
denn beim Fasching / Karneval scheint für jeden die Sonne. 
Ein dreifaches „Walsrode Helau“!

Um 11:00 Uhr erwarten wir Sie zu einer kleinen Betriebsführung in der Walsroder Zierkerzenschnitzerei 
„Heide-Wachs“.

Gegen 12:00 Uhr servieren wir Ihnen einen leckeren Krustenschinkenbraten mit dunkler Biersauce, ge-
mischtem Gemüse, Sauerkraut und Heidekartoffeln.

Showbeginn mit der Karneval-Crew ist gegen 14:00 Uhr. Ein Kaf-
feegedeck zwischendurch gibt Kraft zum Schunkeln und Mitsin-
gen. Dieser Supernachmittag endet ca. gegen 16:45 Uhr. 

Für Gruppen ab mind. 35 Personen

Preis pro Person 43,90 G

Zum letzten Mal!
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UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027

Eckernworther Biergartenfest mit Blasmusik
14. + 15. August 2027

Um 11:30 Uhr erwarten wir Sie zu einem tollen Tag in unserem Bier-
garten. Mit dem fröhlichen Grillspaß beginnt unser Biergartenfest. 
Pute, Nackensteaks, Spare ribs und verschiedene Würste, soviel wie 
jeder möchte. Dazu reichen wir verschiedene Salate, Honig-Chilisauce, 
Brot und Kräuterbutter. 

Von 13:30 bis 16:30 Uhr spielt die Blasmusik auf zum Schunkeln und Mitsingen. Wer mag, kann auch fri-
schen Kaffee und hausgemachten Kuchen bestellen. Gegen 17:00 Uhr klingt dieser schöne Tag aus.

Preis pro Person 32,50 G (Leistungen: Grillbüfett und Blasmusik)

     Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 39,90 G

Großes Schlachtfest: 
Büfett & Akkordeonmusik
Ab 11:30 Uhr großes warmes Schlachtebüfett: Knipp (Grützwurst) mit Apfel- 
kompott, Schweinebraten, Haxe, Spanferkelbraten, Wurstigel, Sauerkraut,  
Rotkohl, Bratkartoffeln, Heidekartoffeln und Kartoffel-Gratin. Kalte Schlacht-
platten am Büfett: Rotwurst, Leberwurst, Sülze, Mett, Mettwurst, Schinken, dazu Schmalz, Butter und Brot.

Ab 13:00 Uhr erwarten wir Sie in der Zierkerzenschnitzerei zu einer kleinen Betriebsführung! Von 
14:00 bis 16:00 Uhr Akkordeonmusik zum Mitschunkeln und Mitsingen. Möglichkeit zum Kaffeetrinken 
mit frisch gebackenem Kuchen. Verkauf von Schlachtespezialitäten. Rückfahrt gegen 16:30 Uhr. 

Buchbar nur im Oktober – für Gruppen ab 25 Personen	 Preis pro Person für nur 28,50 G
     Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 36,00 G

Fischerfest mit Shanty-Chor
10. + 11. Juli 2027

Genießen Sie gegen 12:00 Uhr das große Matjes- und Fischbüfett. Lassen Sie sich 
überraschen. Sie werden begeistert sein. Natürlich ist auch ein Fleischgericht dabei. 

Showbeginn mit dem Shanty-Chor ist gegen 14:00 Uhr. Die „Salzwasser-Riege“ aus Hambühren hat sich der 
„Beschäftigung mit dem Liedgut der christlichen Seefahrt verschrie-
ben“ und hält dadurch die traditionellen Arbeitsgesänge der Seeleute 
auf großen Segelschiffen lebendig. Unterstützt wird er musikalisch 
durch den Akkordeonisten Siggi Dammeier und der Gitarristin Bar-
bara Wegerif. 

Ein Kaffeegedeck zwischendurch gibt Kraft zum Schunkeln  
und Mitsingen. Dieser Supernachmittag endet ca. gegen 16:45 Uhr.

Für Guppen ab mind. 35 Personen	 Preis pro Person 39,90 G

Neues Programm!
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Unser Spargel-Highlight 
Sie beginnen Ihren Ausflug um 11:00 Uhr zu einer kleinen Betriebs-
führung in der Walsroder Zierkerzenschnitzerei. Gegen 12:00 Uhr 
servieren wir in der Waldgaststätte unser leckeres Spargelessen mit 
Spargelcremesuppe, Portion frischen deutschen Stangenspargel mit 
Katenrauchschinken und Schnitzel, Heidekartoffeln, zerlassener But-
ter und Sauce Hollandaise. Als Dessert gibt es Eis.

Gegen 13:45 Uhr fahren Sie nach Verden. Um 14:30 Uhr startet Ihr Schiff der Flotte Weser in Verden am 
Anleger Reeperbahnparkplatz. Bei einer zweistündigen Schiffsrundfahrt entdecken Sie die Reize der Rei-

terstadt von der Wasserseite. Die Fahrt führt Aller abwärts bis zur 
Mündung in die Weser, zum Intscheder Wehr und zurück nach Ver-
den. Eine geruhsame Tour, bei der Sie die bezaubernde Natur der 
Wesermarsch bequem auf Schiffsplanken kennen lernen.

1. Mai bis 24. Juni  
(Achtung: Vom 5. bis 10. Juni  
aufgrund der Verdener Domweih  
anderer Abfahrtsort.)

Für Gruppen ab 25 Personen	 Preis pro Person 53,90 G

Sonderpreis nur Pfingst-

montag: 1,50 E Rabatt

UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027

Ein schöner Tag im Biergarten
mit Grillspaß und Akkordeonmusik

Wir erwarten Sie um 12:00 Uhr in unserem schönen Biergarten unter alten Eichen. Nach dem Grillspaß 
mit Pute, Nackensteaks, Spare ribs und verschiedenen Würsten, dazu viele leckere Beilagen, gibt es viel 
Stimmung mit unserem Akkordeonspieler.

Neu mit ausfahrbarer Großmarkise – sonnen- und regensicher

Im Juli und August – für Gruppen ab 30 bis 100 Personen	  Preis pro Person 32,50 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 39,90 G
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Aller-Weser-Flussfahrt 
und Vogelparkregion
Um 10:00 Uhr startet Ihr Schiff der Flotte Weser in Verden am Anleger. Bei einer 
zweistündigen Schiffsrundfahrt entdecken Sie die Reize der Reiterstadt von der 
Wasserseite. Die Fahrt führt Aller abwärts bis zur Mündung in die Weser, zum 
Intscheder Wehr und zurück nach Verden. Eine geruhsame Tour, bei der Sie die bezaubernde Natur der 
Wesermarsch bequem auf Schiffsplanken kennen lernen. Danach geht es zu Ihrem nächsten Ziel, der Wald-

gaststätte Eckernworth zum Mittagessen. Wir 
servieren Ihnen Sahneschnitzel mit gemischtem 
Gemüse und Heidekartoffeln.

Gegen 14:30 Uhr startet dann Ihre Entdecker-
tour (Dauer ca. 1,5 Stunden) durch die Vogel
parkregion. Sie werden begeistert sein, was es 
alles bei uns zu sehen gibt. Ab 16:30 Uhr Mög-
lichkeit zum Kaffeetrinken.

Wenn Sie auf dem Schiff frühstücken wollen, 
bitte vorher anmelden.

(Achtung: Vom 28. Mai bis 6. Juni aufgrund der 
Verdener Domweih anderer Abfahrtsort.)

Für Gruppen ab mindestens 25 Personen	 Preis pro Person 43,50 G

Heidelbeeren und Hühner
Gegen 11:00 Uhr erwarten wir Sie zu einer kleinen Betriebsführung in 
der Walsroder Zierkerzenschnitzerei. Zum anschließenden Mittages-
sen reichen wir Hähnchenschnitzel mit grünen Erbsen und Kroketten. 
Als Dessert gibt es Vanilleeis mit frischen Heidelbeeren.

Gegen 13:30 Uhr startet Ihr Bus 
mit unserer Stadtführerin zur 
Fahrt durch idyllische Heidedörfer zu einer Heidelbeerplantage. Sie 
können den Eindruck bekommen, in einer anderen Welt gefahren wor-
den zu sein. Dort können Sie die „Dicken Blauen“ direkt vom Strauch 
probieren und eine Schale für Zuhause pflücken. 

Ab 16:00 Uhr Möglichkeit zum Kaffeetrinken.

Vom 10. Juli bis 15. August – für Gruppen ab 25 Personen

Inkl. 1 Schale selbstgepflückte Heidelbeeren 
	 Preis pro Person 34,50 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee  
und 1 Stück Heidelbeersahnetorte	 Preis pro Person 42,00 G

UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027

Neues Programm!
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Mit der „Wilden Erika“ durch die 
„Böhmeschen Dörfer“ –
Über‘n  Jordan . . .

Wie die Großeltern auf der schmalsten Spur 
(60 cm), die in Deutschland bei öffentlichen 
Eisenbahnen zugelassen war, durch die Land-
schaft zuckeln. Erleben wie man Loks ran-
giert, Weichen aufschließt, Telefone bedient 
und Straßen gesperrt werden oder im offenen 
Waggon reist. Bei uns ist das gleich in drei Va-
rianten möglich:

Diese schöne Tour beginnt um 11:30 Uhr mit 
dem Besuch der Zierkerzenschnitzerei in 
Walsrode. Im Anschluss erwarten wir Sie ge-
gen 12:30 Uhr in der Waldgaststätte Eckern-
worth zum Mittagessen.

Um 14:30 Uhr startet die „Wilde Erika“ durch 
die „Böhmeschen Dörfer“. Zurück in der Wald-
gaststätte haben Sie noch die Möglichkeit bei 
uns Kaffee zu trinken.

Abfahrt Bahnhof wird beim Mittagessen bekanntgegeben.

Von Februar bis Dezember – für Gruppen ab 25 Personen

Programm 1 – ganzjährig

Knuspriger Krustenschinkenbraten mit dunkler Biersauce, gemischtem 
Gemüse, Sauerkraut und Heidekartoffeln

Preis pro Person 29,50 E
Programm 2 – März

Gebratener Stint und eingelegter, marinierter Stint, sowie weitere gebra-
tene und gedünstete Fischfilets, verschiedene Matjesspezialiäten, Dillsauce, 
Senfsauce, Bratkartoffeln, Speckkartoffelsalat, Heidekartoffeln sowie Gur-
ken- und Floridasalat

Preis pro Person 33,50 E
Programm 3 – Mai bis Juni

Spargel „satt“ mit Suppe, niedersächsischem Katenrauchschinken, Schnit-
zel, zerlassener Butter, Sauce Hollandaise, Kartoffeln und Dessert

Preis pro Person 41,80 E
    Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Sonderpreis + 7,50 G

Bitte auch Seite 21 beachten!

UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027
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UNSERE HIGHLIGHTS 2027UNSERE HIGHLIGHTS 2027

Faszination Alpaka –
„Delfine des Nordens“
Einen besonderen und ereignisreichen Tag erleben Sie bei uns.

Gegen 12:00 Uhr servieren wir Ihnen Sah-
negeschnetzeltes mit Butternudeln, Kartof-
feln und buntem Salatteller.

Um 13:30 Uhr begleitet Sie eine Stadtführe-
rin in das Aller-Leine-Tal. Hier heißt es dann: 
Faszination Alpaka! Lernen Sie die sanftmü-
tigen Wesen der Anden oder wie sie auch 
genannt werden, die „Delfine des Nordens“ 
oder die „Aristokraten unter den landwirt-
schaftlichen Tieren“ bei einer kleinen Hof-
führung kennen und erfahren Sie Interessantes über die wertvolle Wolle dieser 
Tiere und ihrer Wirkung in der therapeutischen Arbeit. Wer möchte, kann im 

Hofladen noch ein wenig stöbern. 

Zurückgekehrt in die Waldgaststätte Eckernworth haben Sie die Möglichkeit, noch Kaffee und Kuchen zu 
bestellen.

April bis September – für Gruppen ab 25 Personen	  Preis pro Person 29,90 G	
(Leistungen: Eintritt, Essen und Rundfahrt.)

Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 37,50 G

Straußenfarm in der Heide
Um 12:00 Uhr erwarten wir Sie in der Eckernworth zum Mittagessen. 
Wir servieren für Sie gefüllte Rinderroulade mit Sauce, Rotkohl und Hei-
dekartoffeln.

Gegen 13:30 Uhr steigt unsere Stadtführerin zu Ihnen in den Bus – 
das Motto lautet „Bei uns wird der Kopf nicht in den Sand gesteckt“! 
Ziel wird die nahe gelegene Straußenfarm sein. Diesen majestätisch 

wirkenden Tieren Süd-
afrikas werden Sie in 
respektvollem Abstand 
während einer fachmän-
nischen Führung auf die Füße schauen können. Anschlie-
ßend werden Sie auch wissen, warum Strauße in der Lage 
sind, selbst Löwen erfolgreich in die Flucht zu schlagen!

Wer möchte, kann im Hofladen noch ein wenig stöbern. 
Sollten Sie beabsichtigen Straußenfleisch zu kaufen, denken 
Sie unbedingt daran, ein Kühlbehältnis bei sich zu haben.

Zurück in Walsrode haben Sie bei uns die Möglichkeit, Kaffee und Kuchen zu bestellen.

Mai bis September – für Gruppen ab 25 Personen	 Preis pro Person 29,90 G	
   (Leistungen: Eintritt, Essen und Rundfahrt.)

     Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 37,50 G
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Heidjeria mit 
gläserner Schokoladenmanufaktur – 
einzigartig in der Lüneburger Heide

Um 11:30 Uhr erwarten wir Sie zum Mittagessen. Wir servieren frischen Schweinebraten mit gemischtem 
Gemüse, Sahnesauce und Heidekartoffeln.

Um 14:00 Uhr geht es zur Heidjeria. Klingt romantisch? Warten Sie es ab! 

Dort öffnet die Schokoladenmanufaktur exklusiv ihre Türen. Gäste schauen echten Schoko-Profis über 
die Schulter, erleben Handwerk zum Dahinschmelzen und dürfen schließlich beim Schoko-Tasting selbst 
probieren. Ein Moment, der bei vielen Gefühle auslöst – Kindheitserinnerungen, eigene Schokoladenex-
perimente und genussvolle Augenblicke. 

Eine Kaffeetafel in der Waldgaststätte Eckernworth mit Schokoladentorte rundet dieses Programm ab. 

April bis Oktober – für Gruppen mit max. 35 Personen –

inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Schokoladentorte	 Preis pro Person 28,50 G

Walsroder Ginseng-Gärten – 
einzig in Deutschland

Gegen 12:00 Uhr erwarten wir Sie in der Wald-
gaststätte Eckernworth zum Mittagessen. 
Wir servieren Sahnegeschnetzeltes von der 
Pute mit Butternudeln, Heidekartoffeln und 
buntem Salatteller. Anschließend werden Sie 
auf der FloraFarm in Bockhorn erwartet. 

Hier erleben Sie die einzigen Ginseng-Gärten Deutschlands und erfahren 
im Rahmen einer Führung die abenteuerliche Geschichte, wie der Gin-
seng nach Walsrode kam. Entdecken Sie die Geheimnisse und Wirkkraft 
der „Menschenwurzel“. Im Ginseng-Shop haben Sie Gelegenheit zum Er-
werb von Ginseng-Arzneimitteln und -Kosmetik. 

Eine Kaffeetafel in der FloraFarm mit Kaffee und Buchweizentorte rundet 
Ihr Programm ab.

Mai bis Oktober –  
für Gruppen ab 20 Personen                    Preis pro Person 27,50 G

Neues Programm!
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 Matjes- und Heringswochen
Genießen Sie gegen 12:00 Uhr das große Matjes- und Fischbüfett. 
Matjes Hausfrauenart, Sherry-Matjes, Matjes in Sahne-Sauce, Äpfel, 
Weintrauben und Perlzwiebeln, Matjes mit Speckstippe und Bohnen. 
Außerdem gibt es noch weitere gebratene und gedünstete Fischfilets, 
Dillsauce, Senfsauce, Bratkartoffeln, Speckkartoffelsalat, Heidekartof-
feln sowie Gurken- und Floridasalat.

Gegen 13:30 Uhr begleitet 
Sie eine Stadtführerin bei 
dieser Tour von der Geest 
über die Marsch zurück zur Geest. Interessant ist die hügelige 
Landschaft, die übergeht in die flache Landschaft mit der weiten 
Sicht und der immer weniger werdenden Heckenlandschaft. Mit 
etwas Glück sehen wir Störche, Schwäne, weiße Reiher, Gabel-
weihen und einige Tiere mehr. Sie hören von Geschichten, die 
das Leben geschrieben hat und noch schreibt.

Gegen 15:30 Uhr haben Sie die Möglichkeit noch Kaffee und Kuchen zu bestellen.

Vom 24. Juni bis 19. Juli – für Gruppen ab 25 Personen	  Preis pro Person 28,50 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 36,00 G

Deutschlands größte Kamelherde
Um 11:30 Uhr erwarten wir Sie in der Eckernworth zum Mit-
tagessen. Wir servieren für Sie Sahneschnitzel mit gemisch-
tem Gemüse und Heidekartoffeln.

Gegen 13:30 Uhr steigt unsere Stadtführerin zu Ihnen in 
den Bus. Ziel wird die nahe gelegene Kamelfarm sein. Keine 
Fata Morgana, sondern echte Kamele! Mehr als 80 dieser 
imposanten Tiere stehen gemeinsam mit Ponys, Eseln, Ze-

bras, Alpakas, 
Kängurus und 
vielen weite-
ren Kleintieren auf dem Hof. Hier gibt es viel zu sehen und 
wer möchte auch hautnah zu erleben. Als weiteres Highlight 
bieten wir Ihnen gesunde Kamelmilch an. Frisch und lecker 
– direkt auf dem Hof gemolken und abgefüllt. Einzigartig in 
Deutschland, aber seit Jahrhunderten von den Beduinen ge-
schätzt.

Zurück in Walsrode haben Sie bei uns die Möglichkeit, Kaffee 
und Kuchen zu bestellen.

Mai bis September – für Gruppen ab 25 Personen	 Preis pro Person 31,50 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 39,00 G
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Tauchen Sie ein in eine Welt, erschaffen aus märchenhafter Magie
und dem aufregenden Spiel mit Bauchrednerpuppen.

Hochkarätige Show für Jung und Alt
Um 12:00 Uhr erwarten wir Sie zu einem leckeren Mittagessen. Wir 
servieren Ihnen gefüllte Rinderroulade mit Speck und Zwiebeln, dazu 
reichen wir Apfelrotkraut, Sauce und Heidekartoffeln. 

Um 14:00 Uhr beginnt die Show (Dauer ca. 60 Minuten). Erleben Sie 
einen unvergesslichen Nachmittag voller Lachen, Staunen und über-
raschender Magie mit Sönke, dem Bauchredner und Zauberer! Sönke 
bringt seine faszinierende Welt der Bauchrednerkunst auf die Bühne 
und entführt die Zuschauer in eine bunte Mischung aus Comedy und 
Zauberei.

Zu Zeit sind im Programm drei Puppen im Einsatz: Louie, ein neunjähriger Schuljunge (sehr frech); eine 
Klobürste (süüüß); Oma Lola (aus dem Seniorenheim im Ort – eigentlich der Star der Truppe, manchmal 
etwas frivol). Es wird viel gelacht und gestaunt. Zuschauer können auf Wunsch natürlich mit eingebunden 
werden. 

Anschließend servieren wir Ihnen ein Kaffeegedeck mit Sahnetorte.

Ganzjährig – für Gruppen ab 30 Personen	 Preis pro Person 34,50 Y

Eckernworth ganz Wild
Wir erwarten Sie gegen 10:30 Uhr in unserer Zierkerzenschnitzerei 
„Heide-Wachs“ zu einer Betriebsführung. Im Anschluss genießen Sie 
in der Waldgaststätte Damwild-Braten mit Waldpilzen, Rosmarin-
sauce, Apfelrotkohl, Butterbohnen, Kartoffeln und Kroketten.

Mit einem Waldflächenanteil von ca. 40 % 
befindet sich Walsrode über dem Durch-
schnitt vergleichbarer Städte. Lassen Sie 
sich ab 13:30 Uhr durch unsere Stadtfüh-
rerin oder Stadtführer zu einem Damwild-Gehege begleiten. Erst seit dem 19. 
Jahrhundert ist Damwild (ein Kulturfolger) wieder in der freien Wildbahn und 
in Gehegen (meist von Landwirten) zu sehen.

Nach der Rundfahrt (ca. 1,5 Stunden) kehren Sie wieder zur Waldgaststätte 
zurück.

Anschließend haben Sie die Möglichkeit, bei uns Kaffee und Kuchen zu be-
stellen.

September bis Oktober –  
für Gruppen ab 25 Personen	 Preis pro Person 32,00 G

Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 39,50 G



Faszinierende Heidelandschaft –
einmalig und immer wieder schön

Jahrtausende alte Kulturlandschaft, die geformt wurde durch die Eiszeit und während der Heide-
blüte die Landschaft in ein kräftiges Violett taucht. Eine Faustregel sagt, dass die Besenheide (Caluna  
Vulgaris) vom 8. August bis 9. September blüht. Durch Wetterbedingungen variiert aber dieser  
Zeitraum, so dass die Blüte mal früher oder später einsetzt. Wir begleiten Sie durch diese einmalige Landschaft 
und durch die Kultur, die uns Menschen der Heide prägt.

Die Krelinger Heide	 HEIDETOUR 1
Wir erwarten Sie gegen 12:00 Uhr in der schönen Waldgaststätte 
Eckernworth und servieren Ihnen gefüllte Rinderroulade mit Sauce, 
Rotkohl und Heidekartoffeln. Gegen 13:30 Uhr geht es gemeinsam mit  
einer unserer Stadtführerinnen über die Dörfer zum Gemeindefreien 
Bezirk Osterheide. Wissenswertes erfahren Sie hier zu der besonderen 
Fachwerkkirche aus dem Jahr 1724, dem Hohen Stein und den Sieben 
Steinhäusern. Weiter führt uns die Straße dann über Westenholz nach 
Krelingen. Eine Heidelandschaft, direkt an der Straße gelegen, lädt hier 
zu einem Spaziergang ein.

Dauer: 2,5 Stunden. Anschließend haben Sie die Möglichkeit zum Kaffeetrinken.

Anfang August bis Mitte September – für Gruppen ab 20 Personen	 Preis pro Person 25,80 G

Tietlinger Wacholderhain                               HEIDETOUR 2
Ankunft in der schönen Waldgaststätte Eckernworth gegen 12:00 Uhr. Stärken 
Sie sich mit gefüllter Rinderroulade mit Sauce, Rotkohl und Heidekartoffeln. 
Gegen 13:30 Uhr unternehmen Sie mit einer unserer Stadtführerinnen eine 
Rundfahrt durch die Region, am Vogelpark vorbei zu der Heidefläche im Tietlinger  
Wacholderhain. Ein kleiner Fußweg oberhalb des Heideflüsschens Böhme 
führt direkt in die Heidefläche, wo der Heidedichter Hermann Löns seine letzte  
Ruhestätte gefunden hat und auch Wilhelm Asche auf dem Hilligenberg beigesetzt 
wurde, welcher auch als Erfinder der Heidekartoffel gesehen wird und wie Her-
mann Löns Gedichte geschrieben hat.

Dauer: 2 Stunden. Anschließend haben Sie die Möglichkeit zum Kaffeetrinken.

Anfang August bis Mitte September – für Gruppen ab 20 Personen	 Preis pro Person 25,80 G

„Höpen“ – dort, wo die Heide immer blüht	 HEIDETOUR 3 
Herzlich willkommen in der schönen Waldgaststätte Eckernworth 
gegen 11:30 Uhr. Wir verwöhnen Sie mit gefüllter Rinderroulade mit 
Sauce, Rotkohl und Heidekartoffeln. Gegen 13:00 Uhr fah-ren Sie 
nach dem Mittagessen gemeinsam mit einer unserer Stadtführe-
rinnen über die Dörfer nach Schneverdingen. Ziel wird der „Höpen“ 
sein, der einen Heidegarten hat, in dem über 200 verschiedene Hei-
desorten und ca. 200.000 Pflanzen das ganze Jahr über verteilt 
blühen. Eine Stunde Aufenthalt sind für eine gemächliche Entdecker-
tour hier eingeplant. Wieder im Bus führt die Straße durch Dörfer  

am Pietzmoor vorbei zurück nach Walsrode.

Dauer: 3 Stunden. Anschließend haben Sie die Möglichkeit zum Kaffeetrinken.

Mai bis September – für Gruppen ab 20 Personen	                Preis pro Person 27,80 G
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Ein Tag im Erlebnisparadies
April bis Oktober ab 20 Personen

Sie beginnen Ihren Ausflug um 11:00 Uhr in unserer Zierkerzen
schnitzerei „Heide-Wachs“. Hier können Sie den Schnitzerinnen bei 
der Arbeit zusehen und die kleinen Kunstwerke direkt ab Fabrik er-
werben.

Gegen 12:00 Uhr erwartet Sie die Waldgaststätte Eckernworth zum 
Mittagstisch. Wir servieren Ihnen:

P	 Schweinebraten mit gemischtem Gemüse, 
	 Sauce und Heidekartoffeln  inkl. Eintritt Weltvogelpark!!!	 36,50 G
P	 Rinderroulade gefüllt mit Speck und Zwiebeln, Apfelrotkraut, 
	 Sauce und Heidekartoffeln  inkl. Eintritt Weltvogelpark!!!	  39,80 G

In der Lüneburger Heide, im Dreieck zwischen 
Hannover, Bremen und Hamburg liegt der größte 
Vogelpark der Welt. Wir laden Sie ein, spannende 
Themenhäuser, exotische Freiflughallen und ar-
tenreiche Vogelvolieren zu entdecken. Auf 320 
Sitzbänken können Sie entspannen und genießen. 
Der magische Zauber unzähliger Baum- und Blu-
menarten bildet eine bunte und sich ständig ver-
ändernde Kulisse. Sollte das Wetter einmal nicht 
mitspielen, sorgen sieben faszinierende Indoor-
Attraktionen auf 5.000 Quadratmeter überdachter 
Fläche auch dann für einen erlebnisreichen Besuch. 

Nehmen Sie an den täglichen Schaufütterungen der 
Pinguine, Pelikane, Greifvögel und der Vogelbabys 
teil und bestaunen Sie bei der spektakulären Flug-
show das facettenreiche Können von Adler, Papa-
gei, Kondor & Co.
Amüsant und zugleich lehrreich ist die Indoorshow. 
Hier erfahren Sie die erstaunliche Evolutions
geschichte des Fliegens und lernen dabei Elvis das 
Seidenhuhn, Karlchen den Flughund und Oscar den 
Kea kennen. Die ganze Saison über bieten wir Ihnen 
ein abwechslungsreiches Programm in einmaliger 
Atmosphäre.

Im Anschluss
Besuch des WELTVOGELPARK Walsrode
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Preisknaller Serengetipark
April bis Oktober ab 20 Personen

Gegen 12:00 Uhr erwartet Sie die Waldgaststätte Eckernworth zum 
Mittagsessen.  

P	 Schweinebraten 
	 mit gemischtem Gemüse,  
	 Sauce und Heidekartoffeln 
	 inkl. Eintritt Serengetipark und Busführung!!!	 44,00 G
P	 Rinderroulade gefüllt nach Hausmacher Art,  
	 Apfelrotkraut, Sauce und Heidekartoffeln	

	 inkl. Eintritt Serengetipark und Busführung!!!	 48,30 G

In Europas größtem Safari-Park begegnen Ihnen 
Giraffen, Bisons, Nashörner, Zebras, Antilopen, 
Löwen und viele mehr fast wie in freier Wildbahn. 
In der Dschungel-Safari beobachten Sie Affen ver-
schiedener Arten, denen man teilweise hautnah 
kommen kann. Und in der Streichel-Safari dürfen 
Sie Tiere mit Futter und Streicheleinheiten verwöh-
nen.

Der Freizeitpark bietet mit über 40 Fahrattrakti-
onen, Shows und Fütterungen jede Menge Spaß 
und Action für Jung und Alt.

Das Angebot des Serengeti-Parks ist so umfang-
reich, dass ein Tag allein gar nicht mehr ausreicht, 

um alles zu erleben. Verlängern Sie Ihr Abenteuer und buchen eine der vielen verschiedenen Lodges unter  
www.serengeti-park.de/uebernachten. Hier gibt es für jeden Abenteurer den richtigen Schlafplatz!
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In der Zierkerzenschnitzerei „Heide-Wachs“ und der Waldgaststätte 
Eckernworth erhält jeder ein Überraschungsgeschenk!!!

Die Heide 
mit Überraschungsgeschenken

Gegen 12:00 Uhr erwartet Sie die Waldgaststätte Eckernworth in Walsrode zum Gänsebratenessen. Gän-
sebrust und Gänsekeule mit Sauce, gedünsteten Äpfeln und Rosinen, Apfelrotkraut und Kartoffeln, mit 
Suppe und Dessert. 	 + Überraschungsgeschenk

Danach (ca. 14:00 Uhr) besuchen Sie die Zierkerzenschnitzerei „Heide-Wachs“ in Walsrode. Sie können 
dabei den Schnitzerinnen bei der Arbeit zusehen und die kleinen Kunstwerke direkt ab Fabrik erwerben. 
Natürlich präsentieren wir in dieser Zeit neben der Vielfalt unserer Produkte unsere Weihnachtskollektion 
mit ausgewählten Unikaten.	 + Überraschungsgeschenk

Bevor Sie die Heimfahrt antreten, bekommen Sie um 15:00 Uhr in der Waldgaststätte Eckernworth leckeren 
Kaffee und Kuchen

November bis Dezember – für Gruppen ab 15 Personen	 Preis pro Person 43,90 G

Weihnachtsmärkte in Lüneburg und Celle
Zum Advent ein Muss! Herrliche Advents- und Weihnachtskerzen  
sehen Sie in der Zierkerzenschnitzerei „Heide-Wachs“ in Walsrode gegen 
11:00 Uhr. Danach erwarten wir Sie in unserer adventlich geschmückten 
Waldgaststätte zum Mittagessen. 

Entscheiden Sie sich einheitlich für eines der folgenden Gerichte/Menüs:

P	 Gänsebraten  
	 Gänsebrust- und -keule mit Äpfeln und Rosinen, Apfelrotkraut,  
	 Gänsesauce, Kartoffeln und Kroketten, mit Suppe und Dessert.	 Preis pro Person 36,50 €
P	 1/2 entknöchelte Ente  
	 mit Apfelrotkraut, Kroketten und Heidekartoffeln.	 Preis pro Person 24,50 €
P	 Schlemmerbüfett  
	 Frischer Schweinebraten mit Sahnesauce, Fischfilet mit Dillsauce, 
	 Hähnchenschnitzel mit Currysauce,  
	 Heidekartoffeln, Bratkartoffeln, Butterreis.	 Preis pro Person 22,80 €
Nach dem Essen Weiterfahrt zum Weihnachtsmarkt nach Lüneburg oder Celle.
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Mit dem Nikolaus 
auf der „Wilden Erika“

Für die Vorweihnachtszeit konnten wir etwas ganz 
Besonderes für Sie ausarbeiten. Ab 11:00 Uhr  
beginnt die Zugfahrt mit der „Wilden Erika“–  
während der Fahrt wird Sie der Nikolaus begleiten.  
Bestimmt befindet sich eine kleine Überraschung  
für alle Fahrgäste in seinem Beutel.

Anschließend servieren wir Ihnen eine 1/2 entknöcherte Ente mit  
Apfelrotkohl, Kroketten und Heidekartoffeln. Um 14:30 Uhr besuchen 

Sie die Weihnachtskollektion der Zierkerzenschnitzerei „Heide-Wachs“ mit ausgewählten Unikaten. Bevor 
Sie die Heimreise antreten, bekommen Sie in der Waldgaststätte Eckernworth frischen Kaffee und Kuchen.

Für Gruppen ab 20 Personen                                            Preis pro Person 39,90 G

Karpfen, Ente und Orgelspiel
Gegen 11:30 Uhr servieren wir Ihnen Eckernworther Spiegelkarpfen 
satt mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich, Heidekartoffeln und 
Kopfsalat in Sahne mit Mandarinen, Suppe und Dessert (für Nicht-
karpfenesser servieren wir entknöchelte Ente).

Gut gestärkt startet Ihre Rundfahrt (ca. 2 Std.) um 13:30 Uhr. Gemein-
sam mit unserer Stadtführerin besuchen Sie eine der schönsten Dorf-
kirchen der Lüneburger Heide. Vergessen Sie einfach mal die Hektik 
des Alltags und genießen Sie die Orgelmusik.

Zurück in der Waldgaststätte haben Sie die Möglichkeit, Kaffee und Kuchen zu bestellen.

Oktober bis März – für Gruppen ab 30 Personen	 Preis pro Person 31,50 G
Optional inkl. einem Kännchen Kaffee/Tee und 1 Stück Sahnetorte	 Preis pro Person 39,00 G

Betriebsferien: 
1. Januar 2027 - 31. Januar 2027

21. Juli 2027 - 1. August 2027
Unser Büro ist während der Betriebsferien nur eingeschränkt besetzt.  
Reservierungen werden nach den Betriebsferien abgearbeitet.

Montag + Dienstag: Gaststättenruhetag

– Der neue Katalog 2028 erscheint am 1. August 2027. –



22

Mittags-Speisekarte für Busgesellschaften 
bei einheitlicher Bestellung (max. 1 Gericht)

Bitte teilen Sie uns eine Woche vorher mit, für welches Gericht Sie sich entschieden haben.  
Gleichzeitig bitten wir um Angabe der Personenzahl und der Ankunftszeit.  
Preise nur für größere Vereine oder Gesellschaften.		  G

Tagessuppe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                           	 3,50

Hauptgerichte
  1.	 Hausgemachter Gemüseeintopf mit Fleischeinlage und ganzer Bockwurst . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 12,50
  2.	 „Seniorenteller“ – 1 Scheibe Braten mit Sauce, Gemüse und Kartoffeln . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 11,50
  3.	 Schweinebraten mit Sahnesauce, gemischtem Gemüse und Kartoffeln . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 16,00
  4.	 Hühnerfrikassee, Spargelstücke, Champignonköpfe, gemischter Salat, Reis und Kartoffeln. . . .   	 16,00
  5.	 Sahnegeschnetzeltes von der Pute mit Butternudeln, Kartoffeln und buntem Salatteller. . . . . .     	 16,00
  6.	 Gulasch mit Paprika, Champignons, Zwiebeln, dazu Kartoffeln, Nudeln und gemischter Salat. . 	 18,00
  7.	 Putenbraten und Schweinebraten mit gemischtem Gemüse und Kartoffeln . . . . . . . . . . . . . . . . .                	 19,00
  8.	 Putenbrustbraten, gemischtes Gemüse, Sauce, Kartoffeln und Kroketten. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 17,00
  9.	 Rinderroulade – gefüllt mit Speck und Zwiebeln, dazu Sauce, Apfelrotkohl, Kartoffeln . . . . . . . .       	 19,50
10.	 Sahne-Schnitzel mit gemischtem Gemüse und Kartoffeln . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                	 18,50
11.	 Schnitzel „Jäger-Art“ mit Champignons, Kartoffeln und Pommes frites. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 19,50

Nachspeisen
Eisschnitte „Fürst Pückler“. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                 	 3,50
Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  	 5,00

À la carte-Mittags-Speisekarte für  
Busgesellschaften

  1.	 Kraftbrühe nach Heidjer-Art mit Einlage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               	 7,00
  2.	 Geräuchertes Forellenfilet (aus eigener Räucherei) mit Rührei und Bratkartoffeln. . . . . . . . . . . .           	 16,80
  3.	 Gebratenes Zanderfilet mit zerlassener Butter, Heidekartoffeln und Gurkensalat . . . . . . . . . . . .           	 24,80
  4.	 Riesencurrywurst mit Pommes frites. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  	 9,90
  5.	 „Seniorenteller“ – Braten mit Sauce, gemischtem Gemüse und Kartoffeln. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 12,50
  6.	 „Bunter Salatteller“ – Grüner Salat, Tomaten, Gurken, Mais in Joghurt-Dressing, dazu  
	 frisches Kräuterbaguette (– Auf Wunsch mit gebratenen Putenbruststreifen + 4,00 E). . . . . . . .       	 11,50
  7.	 Spanferkel-Sülze mit Remouladensauce und dazu Heidjer Bratkartoffeln. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 15,50
  8.	 Schweinebraten mit Sauce, Apfelrotkohl und Kartoffeln. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  	 16,00
  9.	 „Heidschnuckenmix“ – Heidschnuckenbratwurst und Heidschnuckenknipp  
	 mit warmen Apfelspalten, Preiselbeeren und Heidjer Bratkartoffeln. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 18,80
10.	 Schnitzel „Jäger-Art“ mit Champignons, dazu Pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	 18,80
11.	 Putenschnitzel „Oriental“ mit heißen Früchten, feinem Curryrahm und Butterreis. . . . . . . . . . . .           	 21,50
12.	 „Vegetarischer Teller“ – Tortellini mit Steinpilzfüllung in Salbeibutter geschwenkt,  
	 mit geschmorten Kirschtomaten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     	 14,80
13.	 Rinderroulade – gefüllt mit Speck und Zwiebeln, dazu Sauce, Apfelrotkohl, Kartoffeln . . . . . . . .       	 21,50

– Unsere Preise sind Endpreise –
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  Frühstücks-Gedecke 
(Preise bei einheitlicher Bestellung)		  G 

  1.	 1/2 Brötchen mit Käse, 1/2 Brötchen mit Mettwurst, dazu ein Kännchen Kaffee oder Tee. . . . . .     	 13,00
  2.	 Frühstücks-Büfett mit Kaffee, Tee, frischer Milch und O-Saft, Cornflakes, Müsli,  
	 Quark und Früchte, Brot, Brötchen, Butter, Marmelade, Honig, verschiedene  
	 Wurstsorten, Käse, gekochtes Ei, Rührei und gebratener Speck. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	 19,90

Kaffee-Gedecke 
(Preise bei einheitlicher Bestellung)

  1.	 1 Kännchen Kaffee, 1 Stück Sahnetorte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  	 8,50
  2.	 1 Kännchen Kaffee, 1 Portion Apfelkuchen mit Sahne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    	 9,00
  3.	 1 Kännchen Kaffee, 1 Stück Obstboden mit Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        	 9,00
  4.	 1 Kännchen Kaffee, 1 Stück Erdbeer-Obstboden mit Sahne (saisonbedingt) . . . . . . . . . . . . . . . . .                	 9,50
  5.	 1 Kännchen Kaffee, 1 Stück Buchweizentorte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           	 9,00

Für Kaffee/Tee satt + 1,00 A

Gruppen-Abendkarte 
nur auf Vorbestellung (es wird spätestens um 20 Uhr geschlossen)

  1.	 Kraftbrühe mit Einlage. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                               	 7,00
  2.	 Currywurst (180 g) mit Pommes frites. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 	 9,90
  3.	 Gebackener Camenbert mit fritierter Petersilie, Preiselbeeren und Toast . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 12,80
  4.	 Geräuchertes Forellenfilet (aus eigener Räucherei) mit Rührei und Bratkartoffeln. . . . . . . . . . . .           	 16,80
  5. 	Hausmacher-Sülze mit Bratkartoffeln und Remouladensauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	 15,50
  6.	 Matjes im Steintopf mit Hausfrauensauce und Heidjer Bratkartoffeln. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 15,80
  7.	 „Bunter Salatteller“ – Grüner Salat, Tomaten, Gurken, Mais in Joghurt-Dressing, dazu  
	 frisches Kräuterbaguette (– Auf Wunsch mit gebratenen Putenbruststreifen + 4,00 E). . . . . . . .       	 11,50
  8.	 Toast „Hawaii“, mit Schinken, Ananas und Käse überbacken. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                	 13,50
  9.	 Schnitzel „Jäger-Art“ mit Champignons und Pommes frites. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               	 18,80
10.	 „Vegetarischer Teller“ – Tortellini mit Steinpilzfüllung in Salbeibutter geschwenkt,  
	 mit geschmorten Kirschtomaten. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      	 14,80

Abendvesper 
ab 20 Personen

	 Verschiedene Wurstspezialitäten, Fleischsalat mit gekochtem Ei, 
	 Käse und verschiedene Brotsorten. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    	 16,90
	 dazu mit Forelle und Lachs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                           	 19,90

– Unsere Preise sind Endpreise –
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Waldgaststätte  
Eckernworth GmbH

Hermann-Löns-Str. 19
29664 Walsrode

Tel. 05161 5761
info@eckernworth.de
www.eckernworth.de

Zierkerzenschnitzerei

HEIDE-WACHS

Ebbinger Str. 1a   29664 Walsrode
Tel.: 05161/ 910 660

heide-wachs@t-online.de
www.zierkerze.de

Die ideale Verbindung bei Ihrem Besuch der
Waldgaststätte Eckernworth.

Erleben Sie bei freiem Eintritt und kostenloser
Vorführung, die Welt der Wachskunst.
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Zentrale Lage

von überall gut erreichbar

Aus Hamburg (ca. 100 km), Hannover (ca. 60 km) 
und Bremen (ca. 65 km) erreichen Sie die Wald-
gaststätte Eckernworth am schnellsten über 
die Autobahnen A7 und A27. Fahren Sie bis zur 
BAB-Abfahrt Walsrode-West (A27), danach Rich-
tung Innenstadt, zweite Ampel links und biegen 
Sie nach ca. 100 m links in die Hermann-Löns-
Straße ein. Ausreichend Parkplätze für PKW und 
Busse vorhanden!


